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DIACCIO NINT MORELLINO ALICANTE CILIEGIOLO PAUSE

Vermentino DOC Toscana di SCANSANO Alicante Ciliegiolo Merlot
Maremma Toscana IGT Morellino di Scansano DOCG DOC Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC Maremma Toscana
100% vermentino raccolto a mano. 100% vermentino raccolfo a mano. 85% sangiovese, 7.5% diiegiolo, 7.5% alicante (grenache). 100% alicante (grenache) raccolto a mano. 100% ciliegiolo raccolto a mano. 100% merlot raccolto a mano.
Fermenta in acciaio con lieviti autoctoni (pied de cuve). Fermenta in piccoli fini sulle bucce con lieviti autoc- Raccolto a mano, fqrmenm in acciaio con lieviti autocfoni. Fermenta in accigio con lieviti autoctoni. Fermenta in accicio con lieviti autoctoni. Fermenta in piccoli tini con lieviti autoctoni.
Mfininamento in acciaio 6 mesi foni. Affina 12 mesi in botte grande di acacia Affina in acciaio € bote grande per 6 mesi. Mfinamento 12 mesi in botfe grande. Afinamento 12 mesi in botte grande. Affinamento 12 mesi in barriques di 1 e 2 passaggio.
100% vermentino hand harvested 100% vermentino hand harvested o 85% sangiovese, 7.5% iliegiolo, , 100% alicante (grenache) hand harvested. 100% ciliegiolo hand harvested 100% merlot hand harvested
Fermented in stainless steel tank Fermented on the skins with indigenous yeast 7.5% alicante (grenache). Hand harvested, fermented i Fermented in stainless steel tank with indigenous Fermented in stainless steel tank with indigenous ~ Fermented in small barrel with indigenous yeast.
with indegenous yeast (pied de cuve) Aged 12 months in large acacia barrel stainless sfeel fank with indigenous yeast Aged in steel yeast. Aged for 12 months in large oak barrels. yeast Aged for 12month in large oak barrels. Aged for 12 months in barriques

Aged in stainless steel tank for 6 months and large oak barrels for 6 months. (first and second passage)



DIACCIO

Vermentino DOC Maremma Toscana
100% vermentino raccolto a mano
Fermenta in acciaio con lieviti autoctoni
(oied de cuve) Affininamento in acciaio 6 mesi

100% vermentino hand harvested
Fermented in stainless steel tank with
indegenous yeast (pied de cuve)

Aged in stainless steel tank for 6 months

NINT

Toscana IGT

100% vermentino raccolto a mano

Fermenta in piccoli tini sulle bucce con lieviti autoctoni
Affina 12 mesi in botte grande di acacia

100% vermentino hand harvested
Fermented on the skins with indigenous yeast
Aged 12 months in large acacia barrel

MORELLINO di SCANSANO

Morellino di Scansano DOCG

85% sangiovese, 7.5% ciliegiolo, 7.5% alicante (grenache)
Raccolto a mano, fermenta in acciaio con lieviti autoctoni.
Affina in acciaio e botte grande per 6 mesi

85% sangiovese, 7.5% ciliegiolo, 7.5% alicante (grenache)
Hand harvested, fermented in stainless steel tank with indlige-
nous yeast Aged in steel and large oak barrels for 6 months

ALICANTE

Alicante DOC Maremma Toscana
100% alicante (grenache) raccolto a mano
Fermenta in acciaio con lieviti autoctoni
Affinamento 12 mesi in botte grande

100% alicante (grenache) hand harvested
Fermented in stainless steel tank with indigenous yeast
Aged for 12 months in large oak barrels

CILIEGIOLO

Ciliegiolo DOC Maremma Toscana
100% Ciliegiolo raccolto a mano
Fermenta in acciaio con lieviti autoctoni.
Affinamento 12 mesi in botte grande

100% ciliegiolo hand harvested
Fermented in stainless steel tank with indigenous yeast
Aged for 12month in large oak barrels.

PAUSE

Merlot DOC Maremma Toscana

100% merlot raccolto a mano

Fermenta in piccoli tini con ligviti autoctoni.
Affinamento 12 mesi in barriques di 1 e 2 passaggio

100% merlot hand harvested

Fermented in small barrel with indigenous yeast
Aged for 12 months in barriques

(first and second passage)




